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Receita de Bolo de Leite para doze pessoas

Tempo de preparacéo: 1 hora e 30 minutos
Grau de dificuldade: Facil
N? de pessoas: 12

Ingredientes:

- 500 g de agucar

- 500 g de farinha

- 250 g de manteiga

- 4 ovos

- 2 dl de leite

- 2 colheres de cha de fermento em pé
- Raspa de 2 limbes

- Manteiga para untar, farinha para polvilhar e agucar em p6 q.b.

Preparacao:

Aqueca o forno a 190° C. Unte uma forma de chaminé com manteiga, polvilhe-a com farinha e
reserve. Bata a manteiga com o aglcar e adicione 0s ovos um a um, sem parar de bater. Junte
a raspa do lim&o e a farinha misturada com o fermento, alternando com o leite. Verta a massa

na forma e leve a cozer no forno, durante cerca de 1 hora.

Com o auxilio de um palito, verifique se o bolo esté cozido. Quando estiver cozido retire-o do

forno. Desenforme quando estiver morno. Deixe arrefecer completamente e polvilhe com

acucar em po.




